
 

www.casafarinato.ch 

Getrocknete Pasta wie im Mittelalter 

Antike Hartweizengriess-Sorten 

aus den besten Kornkammern 

Italiens. Langsam bei niedriger 

Temperatur während 

mindestens 48 Stunden bei 

maximum 42°C getrocknet. 

Herstellung mit 

Bronzeschablonen, damit 

Oberfläche porös bleibt und Ihre 

Sauce in Bester Weise daran 

haften bleibt. Zudem gibt diese 

schonende Methode der Pasta 

die Möglichkeit essentielle 

Aminosäuren zu entwickeln 

welche für unsere Gesundheit 

unverzichtbar sind. Die Zugabe 

der wertvollen Weizenkeime 

ergänzen diese gesunde und 

leckere Pasta mit zahlreichen 

Nährstoffen und sättigenden 

Proteinen. 

  
 

100% Italien  
auserlesene r  

Hartweizengriess aus den  

besten Kornkammern Italiens  

und nachhaltigem Anbau  

m it Zugabe von  
w ertvollen Weizenkeimen,  

reich an Nährstoffen.  

bei maximum 42° C während  
minimum 48 Stunden schonend 

getrocknet , Entwicklung  
essenzieller Aminosäuren  
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Wie lange darf bester Genuss sein?  
Früher wurde Pasta in den schmalen Gassen Süditaliens, leicht 
im Schatten und von der delikaten Meeresbrise umweht, auf 
Stangen langsam während Tage getrocknet. Gekauft wurden 
sie lose in grosse Kisten präsentiert, an den täglichen Märkte.  

Für die Zubereitung sassen alle gemeinsam am Tisch und 
brachen diese lange Pasta in die gewünschte Länge.  

Erleben Sie auch heute noch diese traditionellen Momente der 
Gemeinschaft mit guten Gespräche und feinster Pasta wie 
damals!    

AUF BAMBUSSTANGEN GETROCKNET 
 

SPAGHETTI 50cm lang 
Fr. 9.90   1000g / Art. Nr. GA02-50  

+ Fr. 2.50 für Geschenkschachtel  / Art. Nr. GA02-50A 

Hartweizengriess Italien, Wasser, Weizenkeime 
 

MAFALDINE 50cm lang 
Fr. 6.90 50cm lang  400g / GB07-50 

+ Fr. 2.50 für Geschenkschachtel / GB07-50A 

Hartweizengriess Italien, Wasser, Weizenkeime 
 

CANDELE 50cm lang 
Fr. 6.90 50cm lang  500g / GB27-50 

+ Fr. 2.50 für Geschenkschachtel / GB27-50A 

Hartweizengriess Italien, Wasser, Weizenkeime 

http://www.casafarinato.ch/
mailto:info@casafarinato.ch
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CASARECCE 
Fr. 7.40         

500g / Art.Nr. GA04 

Hartweizengriess Italien, Wasser, 
Weizenkeime 
 
 

SPAGHETTI  
AUF BAMBUSSTANGEN 
GETROCKNET 
 
Fr. 7.40   

500g / Art.Nr. GA05 

Hartweizengriess Italien, Wasser, 
Weizenkeime 
 
 

http://www.casafarinato.ch/
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PAPPARDELLE 
AUF BAMBUSSTANGEN 
GETROCKNET 
 
Fr. 7.40 

500g / GA01 

Hartweizengriess Italien, Wasser, 
Weizenkeime 
 
 

TAGLIATELLE 
AUF BAMBUSSTANGEN 
GETROCKNET 
 
Fr. 7.40 

500g / Art. Nr. GA02 

Hartweizengriess Italien, Wasser, 
Weizenkeime 
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TAGLIATELLE 
AUF BAMBUSSTANGEN GETROCKNET 
 
Fr. 6.90 

500g / Art. Nr. GB05 

Hartweizengriess Italien, Wasser,  
Weizenkeime 
 
 

SPAGHETTI auch 50cm lang 
AUF BAMBUSSTANGEN GETROCKNET 
 
Fr. 6.90 500g / Art. Nr. GB02 

Fr. 9.90   1000g / Art. Nr. GA02-50 

+ Fr.2.50 Geschenkschachtel für 50cm 

Hartweizengriess Italien, Wasser,  

Weizenkeime 
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